Z JADER HROZNU LZT ®

Rostlinny olej K /
ace
Yadek

Objednaci Cislo: 5017

Fyzikalni vlastnosti: svétle Zluta olejovita kapalina
Relativni hustota: pfi 20 °C cca 0,921 g/cm?.

Zakladni obsahové slozky: nenasycené mastné kyseliny — hlavni podil kyselina linolova
(C18:2) cca 72% a olejova (C18:1) cca 17%, vitaminy A, E.

Olej je vhodny pro studenou i teplou kuchyni. Obsahuje velké mnozstvi bioaktivnich
latek, zejména oligomernich oroantocyanidint. Klinicky byl prokazan vliv téchto latek na
zvyseni elasticity pokozky, zvyseni pevnosti kapilar, tepen a Zil, vitality krevnich bunék.
Vykazuje velice silnou antioxidacni aktivitu, zejména pak v kombinaci s vitaminem C a E.
Obsahuje silny antioxidant resveratrol, ktery prokazatelné plsobi proti pfed¢asnému
starnuti bunék. Je znamy pro svou schopnost redukce kapilarni lomivosti, omezeni vzniku
krecovych Zil, otok( a bolesti nohou. Vynika silnou aktivitou proti volnym radikaltm,
inhibici enzymatickych systémd, které rozvijeji zanét a omezuji tvorbu histaminu. Olej

z jader vinnych hrozn( je vyznamnym zdrojem omega-6 mastnych kyselin, které poma-
haji udrzovat normalini hladinu cholesterolu v krvi.

Pouziti mimo potravinafskou oblast: Je fidky, proto je vhodny k ,,fedéni” hustsich olej.
Lehce se vstrebava, nezanechava pocit lepkavosti, ma dobrou skluznost. Je znamy pro
své hydratacni, regeneracni zjemnujici a hojivé schopnosti, mlze byt prospésny pfi
padani vlasG. Byva vhodny jako nosi¢ G¢innych latek pti pFipravé masaznich pripravkd

i pro sportovni masaze. Samostatné je urcen pro normalni az mastnou plet.

Skladovani: Uvedena trvanli-
vost pripravku se uchovavanim
INCI: Vitis vinifera Seed Oil v temném a chladném prostfedi
podstatné prodluzuje (nejlépe

v chladnicce pfi teploté 6-10 °C).

Spotiebujte nejlépe do data uvedeného na obalu. Cislo $arze a objem vyznaéen na obalu.
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