MANGOBUTTER ®

Kerel
Hadol

Bestellnummer: 5025

Physikalische Eigenschaften: Weillliches festes Fett.
Schmelzpunkt: Ca. +33- 38 °C.

Hauptinhaltsstoffe: Fettsauren — Hauptanteil Olsdure (C18:1) ca. 45 %, Stearinsdure
(C18:0) ca. 42%, Palmitinsaure (C16:0) ca. 7 %, Linolsaure (C18:2) ca. 3 %, Vitamine E
und A, Allantoin, Triterpen-Alkohole, Ester der Zimtsaure, Lecithin.

Im Lebensmittelbereich eignet sich Mangobutter fur das Braten, fiir die Zubereitung
der Speisen statt klassischer Butter oder pflanzlicher Fette. Es handelt sich um Fett mit
ausgezeichneter Vertraglichkeit und Verdaulichkeit.

Anwendung auBer dem Lebensmittelbereich: Sehr feines pflanzliches Fett mit ausge-
zeichneter Vertraglichkeit. Mangobutter weist verfeinernde und regenerierende
Eigenschaften auf. Sie ist sehr stabil gegen Ranzigkeit. Traditionell wird sie aufgrund
ihrer Wirkungen in Regenwaldern benutzt, denn sie beruhigt die Haut, hilft gegen ihre
Austrocknung und schiitzt vor UV-Strahlung. Sie verbessert die Verstreichbarkeit der
Produkte. Stabilisiert Emulsionen. Sie macht die Haut geschmeidiger und ist vor allem
fiir die Behandlung der reifen, schlaffen und trockenen Haut bestimmt. Richtig emulgiert
hilft sie ihre Feuchtigkeit zu stabilisieren. Sie ist ein guter Bestandteil der Produkte der
Kinder-, Sonnenschutz- und Haarkosmetik. Die Behandlung der Haut mit Mangobutter
zeigt sich durch die Erneuerung ihrer Geschmeidigkeit. Sie ist eine Komponente von
exklusiven Regenerationsprodukten.

Lagerung: Die angefiihrte Halt-
barkeit des Produktes kann durch
Bewahrung auf einer dunklen und
INCI: Mangifera indica Seed Butter kiihlen Stelle erheblich verlangert
werden (am besten im Kiihlschrank
bei Temperatur von 6-10 °C).

Mindestens haltbar bis Datum auf der Verpackung. Chargennummer und Inhalt auf der Verpackung.
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